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Орта білім беру ұйымдарында
білім алушыларды тамақтандыруды
ұйымдастыру қағидаларына
1-қосымша
нысан

Степногорск қаласының білім бөлімінің «Н. Островский атындағы №1 орта мектебі» ММ білім алушыларды тамақтандыруды
ұйымдастыру бойынша көрсетілетін қызметтерді берушіні таңдау
жөніндегі конкурстық құжаттама

Конкурсты ұйымдастырушы:«Степногорск қаласының білім бөлімі» ММ,  Ақмола облысы,021500, Степногорск қаласы, 4шағынаудан,1ғимарат, БИН 640840000060, ИИК KZ150705034640317001, БИК KKMFKZ2A,  « Қазақстан Республикасы Қаржы Министрлігі  Қазынашылық комитеті» ММ, Степногорск қ., тел. 8 (71645) 6-13-80, электрондық мекенжайы: stepnogorsk.akmoedu.kz.
1. Жалпы ережелер

      1. Орта білім беру ұйымында білім алушыларды тамақтандыруды

ұйымдастыру бойынша көрсетілетін қызметті (бұдан әрі – көрсетілетін

қызмет) алушылардың жалпы саны 347 білім алушыны құрайды, оның

ішінде жекелеген санаттағы білім алушылар 33 тегін тамақтанушылар     
 Білім алушыларды тегін тамақтандыруды ұйымдастыруға бюджет қаражаты есебінен бөлінетін сома 1159400 теңгені құрайды.
       Бір білім алушыны тамақтандыру құны 220 теңгені құрайды.

       «Н. Островский атындағы №1 орта мектебі» ММ, Ақмола облысы,021500, Степногорск қаласы, 1 шағынаудан, 57 ғимарат (орта білім беру ұйымының атауын және мекенжайын көрсету) білім алушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру қызметі. 
      2. Осы конкурстық құжаттама мыналарды:

1) конкурстық құжаттаманы бекіту; 
2) әлеуетті өнім берушілерді конкурсты ұйымдастырушының немесе конкурсты ұйымдастырушының жеке интернет-ресурсы болмаған жағдайда білім беру органының интернет-ресурсында және (немесе) тиісті әкімшілік-аумақтық бірліктің аумағында таратылатын мерзімді баспасөз басылымдарында хабарландыру беру арқылы өнім берушіні таңдау рәсімін жүзеге асыру туралы хабардар ету; 
3) конкурстық комиссия құрамын қалыптастыру және бекіту; 

4) әлеуетті өнім берушілерден конкурсқа қатысуға құжаттарды қабылдау; 
5) комиссияның көрсетілетін қызмет берушілерге немесе тауарларды жеткізушілерге қойылатын талаптарға сәйкес келетін және (немесе) сәйкес келмейтін әлеуетті өнім берушілерді айқындау үшін құжаттарды қарауы; 
6) қызмет көрсету немесе тауарлардың жеткізілімі туралы шарт жасасу.
конкурста осы конкурстық құжаттамаға 7-қосымшаға сәйкес банктік кепілдік нысанында немесе конкурсты ұйымдастырушының мынадай банк шотында :«Степногорск қаласының білім бөлімі» ММ,  Ақмола облысы,021500, Степногорск қаласы, 4шағынаудан,1ғимарат, БИН 640840000060, ИИК KZ150705034640317001, БИК KKMFKZ2A,  « Қазақстан Республикасы Қаржы Министрлігі  Қазынашылық комитеті» орналастырылған ақшаның кепілдік берілген ақша жарнасы.
Қағидалардың 43-тармағына сәйкес құжаттар пакетін 2017 ж. 16.02. мерзімге дейін әлеуетті өнім беруші немесе оның сенімхат бойынша өкілі конкурсты ұйымдастырушының :«Степногорск қаласының білім бөлімі» ММ,  Ақмола облысы,021500, Степногорск қаласы, 4 шағынаудан,1ғимарат мекенжайында орналасқан почталық мекенжайына жібереді немесе комиссияның хатшысына (кабинет №32) қолма-қол береді.
Конкурсқ қатысу үшін өтінім ұсынымдары

1)конкурсқа қатысу үшін өтінім, мемлекеттік  және орыс тілінде әзірленеді, 3,4 Типтік  конкурстық құжаттардың 3,4 қосымшасына сәйкес, мерзімі көрсетілген, әлеуетті өнім берушінің қолы қойылады және мөрімен бекітіледі.
2) Іс әрекетке қабілеттілік және  құқықтық қабілеттілігін растайтын құжаттар: заңды тұлға үшін:

заңды тұлғаның  мемлекеттік тіркелгені туралы анықтама немесе куәлігінің көшірмесі;

  заңнама тәртібімен белгіленген бекітілген жарғының көшірмесі;
жеке тұлғалар үшін:

жеке кәсіпкердің мемлекеттік тіркелгені туралы куәлік көшірмесі;

жеке куәлік көшірмесі;
комиссия отырысына қатысуға және конкурсқа қатысу өтініміне қол қоюға, оның мүддесіне өкілдік етуші тұлғаға сенімхат;

3) Қазақстан Республикасы Үкіметінің 2007 жылғы 27 желтоқсандағы №1301 «Мемлекеттік сатып алуларды жүзеге асыру Ережелерін бекіту  туралы» бекітілген қаулы нысыны бойынша   берешектің жоқтығы туралы анықтаманың түпнұсқасы (ары қарай – ПП РК №1301)
Қызмет көрсетушінің  барлық міндеттер бойынша  берешектігінің жоқтығы туралы анықтама, үш айдан жоғары жалғасушы, банктің бірінші басшысының  немесе оның орынбасарының қолы қойылып, банк мөрімен бекітіледі. Анықтама бір ай мерзімінде жарамды, конверттерді ашу мерзімі бойынша;

4) салықтөлеушінің салық берешегінің болмауы туралы, міндетті зейнетақы қорына және  Қазақстан Республикасы қаржы министрлігінің 2008 ж. 29 желтоқсандағы №622 «Дербес шоттарды жүргізу Ережелерін бекіту туралы» бекітілген бұйрық нысаны бойынша әлеуметтік жарна төлеу бойынша берешегінің болмауы туралы анықтама, мемлекеттік тіркеу тізілімінде №5446 нормативтік құқықтық актісімен тіркелген.
Салықтөлеушінің салық берешегінің болмауы туралы, міндетті зейнетақы қорына және  әлеуметтік жарна төлеу бойынша берешегінің болмауы туралы анықтама  «Салық төлеуші кабинетінен» электронды почта, «электрондық үкімет» порталы, «Электрондық мемлекеттік сатып алу» ақпараттық жүйесі арқылы алынған, салық органы басшының немесе оның міндетін атқарушының не басшы орынбасарының қолы мен мөрі  қойылған, конкурс өтінімі конверттерін ашу мерзімінен бір ай бұрын алынған қағаз нұсқасында алынған анықтама.
Анықтаманың электронды нұсқасы нотариалды куәландырылмайды;

 «Салық және бюджетке төленетін басқа да міндетті төлемдер туралы (Салық кодексі)» 2008 жылғы 10 желтоқсандағы Кодексінде көзделген құжаттардың нысандарын бекіту туралы» Қазақстан Республикасы Үкіметінің 2011 жылғы 31 қазанындағы №1238 қаулысымен бекітілген салық бойынша есепке  тіркелгені жөніндегі куәлік көшірмесінің болуы
6) №1301 ПП РК бекітілген, конкурсқа қатысу  өтінімін қамтамасыз етуді растайтын банк кепілі түрінде немесе ақшалай кепілдік жарна  түріндегі құжат төлнұсқасы;
7) оқушыларды тиімді  тамақтанумен қамтамасыз ету үшін , келешектегі ас мәзірі  тіркелген техникалық тапсырма;
8) Типтік конкурстық құжаттардың 5 қосымшасына сәйкес  қызметкерлердің біліктілігі туралы мәліметтер.

9) Әлеуетті  өнім беруші  конкурсты ұйымдастырушының банк шотына өтінімді қамтамасыз ету үшін банк кепілі түрінде немесе ақшалай кепілдік жарна  түрінде, конкурсқа бөлінген соманың  бір пайызын төлейді. 
10) Конкурсқа қатысуға қамтылмаған әлеуетті өнім берушілердің өтінімдерін  конкурс комиссиясы қабылдамайды.

       11)Құжаттарды әлеуетті өнім беруші конкурсты ұйымдастырушыға тігілген, парақтары нөмірленген түзетусіз түрінде ұсынады. Өтінімнің соңғы парағына бірінші басшының қолымен және мөрімен бекітіледі.
.

Орта білім беру ұйымдарында
білім алушыларды тамақтандыруды
ұйымдастыру бойынша көрсетілетін
қызметтерді берушіні таңдау
жөніндегі үлгілік конкурстық
құжаттамаға 1-қосымша
нысан

Көрсетілетін қызметті алушылар санатының тізбесі

       ________________________________бойынша конкурс (конкурсты ұйымдастырушының толық атауын көрсету) 

	№
	Конкурсты ұйымдастырушының атауы
	Білім беру ұйымындағы көрсетілетін қызметті алушылардың жалпы саны
	Оның ішінде бюджет қаражаты есебінен тегін тамақтандыру мен қамтамасыз етілетін білім алушылар
	Қызметті көрсету мерзімдері
	Қызметті көрсету орны
	Білім алушыларды тегін тамақтандыруды қамтамасыз етуге бюджет қаражаты есебінен бөлінген сома

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	
	«Степногорск қаласының білім бөлімі» ММ
	347
	33
	Келісім шарт қол қойылған қүнінен
	Н. Островский атындағы №1 орта мектебі» ММ, Ақмола облысы, Степногорск қаласы, 1 шағынаудан, 57 ғимарат
	1159400


27  қаңтар 2017жылы        

Директор         Ушакова Л. В.

Орта білім беру ұйымдарында
білім алушыларды тамақтандыруды
ұйымдастыру бойынша көрсетілетін
қызметтерді берушіні таңдау
жөніндегі үлгілік конкурстық
құжаттамаға 2-қосымша

Орта білім беру ұйымдарында білім алушыларды тамақтандыруды
ұйымдастыру бойынша көрсетілетін қызметтерді берушіні таңдау
бойынша конкурстық құжаттамаға техникалық тапсырма

Осы техникалық тапсырмада Н. Островский атындағы №1 орта мектебінде (орта білім беру ұйымының атауын көрсету) білім алушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру бойынша көрсетілетін қызметтің сәйкес келуі тиіс сандық және сапалық сипаттамалар беріледі.

Тамақтандыру 347 (санын көрсету) білім алушыға, оның ішінде жергілікті бюджет қаражаты есебінен бөлінетін сома 1159400 (сомасын көрсету) теңгеге 33 (санын көрсету) білім алушыға ұсынылады.

       Н. Островский атындағы №1 орта мектебінде(білім беру ұйымының атауын көрсету) оқушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру барысында негізгі мақсаттары мен міндеттері жас ерекшелігі бойынша тағам заттары мен қуатына физиологиялық қажеттіліктеріне сәйкес оқушыларды тиімді тамақтандырумен қамтамасыз ету болып табылады.
      1.Білім алушыларды тамақтандыру асхана және буфет (білім алушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру орны, асхана немесе буфет) жүзеге асырылады.

      Тағамдар, аспаздық және кремі жоқ кондитерлік бұйымдар, сондай-ақ балаларды тамақтандыру кезінде пайдаланатын азық-түліктер тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі саласындаға заңнамамен және техникалық регламентпен белгіленген талаптарға сәйкес келуі тиіс.
2.  Жалпы білім беру ұйымдары «Мектепте тамақтану» интернет – ресурс айдарында оқушылардың тамақтануын ұйымдастыру жөніндегі ақпараттармен үнемі қамтамасыз етіледі.

3. Қызмет көрсетуші әр ай сайын орта білім беру басшысына   білім алушылар үшін қолданылатын азық – түліктердің тізімін, онық сапасы мен қауіпсіздігін  растайтын  құжаттарымен қоса ұсынады
4. Қазақстан Республикасының 2014 жылғы 29 желтоқсандағы №179 Қазақстан Республикасы ұлттық экономика министрінің бұйрығына сәйкес  «Білім беру объектілеріне қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар» Санитариялық қағидаларын бекіту туралы,  №10275 нормативтік құқықтық актісімен мемлекеттік тіркеу тізілімінде тіркелген (ары қарай – Санитарлық қағидалар) білім беру органдары мезгілдерді және оқушылардың  жас ерекшеліктерін   есепке алып, бірыңғай келешектегі ас мәзірін әзірлейді және  халықтың санитариялық – эпидемиологиялық жағдайы мемлекеттік саласы органдарынымен келіседі.
Білім алушылардың ас мәзірі  санитариялық – эпидемиологиялық саласының құқықтық нормативтік  акт  талаптарына сәйкес әзірленеді.
5. Әлеуетті өнім беруші Санитариялық қағидаларға сәйкес өндіретін азық – түлік  тізім ассортиментін  халықтың санитариялық – эпидемиологиялық  салауаттылығы саласы  мемлекеттік органдарымен келіседі. Әлеуетті өнім беруші нің өнімдері болмаған жағдайда өндірілетін азық – түлік тізімі  орта білім беру  ұйымымен келісіледі.
6. Орта білім беру басшысы келешектегі ас мәзіріне сәйкес  күнделікті ас мәзірін  бекітеді, келесі күнгі ас мәзірін де бекітеді, ол ата – аналар үшін және оқушылардың  заңды  өкілдері үшін қол жетімді, және оны  асханаға іліп қояды

7. Өнім беруші  күнделікті ас мәзірін  даталарды көрсетіп, жас ерекшеліктеріне, және басқа да мәліметтерге байланысты ерекше жағдайларда тағамдарды қабылдау, тағамдар мен  кулинарлық  бұйымдардың тізімі, дайын тағамдардың мөлшері туралы мәліметтерді есепке алып жасайды.

Көрсетілген  талаптарға сай  әлеуетті өнім берушінің өнімдері болмаған жағдайда медицина қызметкері немесе білім алушылардың тамақтануына жауапты орта білім беру  ұйымы қызметкерімен жасалады..

Тамақтанудың іс жүзіндегі рационы бекітілген перспективалы мәзірге сәйкес келуі тиіс. Санитариялық-эпидемиологиялық заңнама талаптарына сәйкес, ерекше жағдайларда бір өнімді, тағамды және аспаздық бұйымдарды басқаларымен ауыстыруға жол беріледі.

Жекелеген оқушыларға жеңіл (емдәм) тамақтандыру ұйымдастырылады.
8. Көрсетілетін қызмет беруші тағамды дайындау технологиясын және дайын тағамдарды каллориялығына сәйкестігін сақтау үшін ас әзірлейтін бөліктерде бірыңғай тағамды дайындау картотекасының бар болуын қамтамасыз етеді.

Тағамдар картотекасын пайдалану арқылы тамақты дайындау жүзеге асырылады, онда өнімдердің таратылуы, тағамдардың түсімі, әр тағамның құрамы туралы және оның тағамдық құндылығы (ақуыздың, майлардың, көмірсулардың, витаминдердің болуы) және әр тағамның (аспаздық бұйымның) энергетикалық құндылығы (калориялығы) мен әр тамақты қабылдау жиынтығы туралы толық ақпарат көрсетіледі.

9. Асхананың ас әзірлейтін бөлігінде тағамдарды және аспаздық өнімдерді дайындаудың технологиялық процесін қамтамасыз ету бойынша жұмысты ұйымдастыруды өндіріс меңгерушісі қамтамасыз етеді.

10. Асханада  білім алушылардға қол жетімді жерге ауыз су режимі , ұйымдастырылады. Қолданылатын су органолептикалық, микробиологиялық, физико – химиялық көрсеткіштері халықтың санитариялық-эпидемиологиялық  салауаттылығы талаптарға сәйкес.

Ауызсу режимі ұйымдастырылған жерде жеткілікті  бір рет қолданатын  стакандарды қолдану қарастырылады. Көп рет қолданылатын стакандарды  қолданған кезде   таза және кір ыдыстарды қоятын  подностар болуы  міндетті.
11.Орта білім беру ұйымдарында  тамақты дайындауға және технологиялық, тоңазытқыш және санитариялық-техникалық жабдықтармен жабдықталған  құрал жабдықтар халықтың санитариялық-эпидемиологиялық  салауаттылығы нормативтік құқықтық актілерінің талаптарына  сәйкес  бөлмелердің болуы қарастырылады.

12. Білім алушыларды  тамақтандыру асханада жүзеге асырылады.

13.Көрсетілетін қызмет беруші ас әзірлейтін бөліктің және оның қызметкерлерінің жұмысына басшылық жасайды, сондай-ақ тамақ дайындау технологиясына, азық-түліктерді салудың, порциялардың шығу нормасының сақталуына, білім алушыларға өнімдер мен тағамдардың берілуіне және жеткізілетін азық-түліктердің сапасына, оны сақтау және тарату қағидаларының сақталуына бақылауды қамтамасыз етеді.

14. Көрсетілетін қызмет беруші ас әзірлейтін бөлікте, өндірістіктік және қойма бөлмелерінде санитариялық-эпидемиологиялық және гигиеналық ережелерді сақтауды қамтамасыз етеді.

15. Өнім беруші  медициналық қызметкердің тамақтарды  күнделікті сынап көруіне жағдай жасайды, қорытындыларын бракераж журналына жазылады.
16. Тағамдардың, тамақ өнімдерінің және аспаздық бұйымдардың тұтынушылық қасиеттері, олардың органолептикалық ерекшеліктері, технологиясы және дайындау жағдайлары балаларға арналған тағам өнімдерінің қауіпсіздігі азық - түліктер және кулинарлық  бұйымдардың  органолептикалық  құрамына, жасалу технологиялары Кеден одағының техникалық регламенттеріне сәйкес болуы тиіс.

17. Тағамдарды мектептік тамақтандырудың базалық ұйымдарынан жеткізілген жағдайда тиісті температураны сақтауды қамтамасыз ететін арнайы ыдыстар (термоконтейнерлер) қолданылады.
Санитарлық-эпидемиялық талаптарға сәйкес буфеттік тамақтану жағдайлары жасалады.
18. Дайын өнімді әкелу асхана жұмысының басталуы мен сабақ уақытының аяқталуына сәйкес жүзеге асырылады.  8.30-дан 15.00-ге дейін асхана жұмысының уақыты. 

19. Санитарлық нормаға сәйкес тамақтану уақыты белгіленді. Сабақ уақытында тамақтану кезінде  үзіліс уақыты  қарастырылды (20минут). 10.10-10.30, 11.15-11.35.

20. Өнім беруші ай сайын мектеп директоры Л. В. Ушаковаға тамақтардың құжаттары, сапасымен құрамы жайында мәліметтер береді. 

21. Әлеуетті жеткізуші міндетті түрде өндірілетін өнімдердің ассортименттік тізімдемесін мемлекеттік органның  санитарлық-эпидемиологиялық орталығымен бекітеді.

22. Нақты тамақтану рационы перспективалық мәзірге  сәйкес келуі тиіс. Бір өнімдерді, тағамдарды және аспаздық бұйымдарды  басқа тағамдарға ауыстыру тек санитарлық-эпидемиологиялық заңнамаға сәйкес жүргізіледі.

23. Оқушылардыңжекелеген жағдайлары үшін (оқушының жағдайы) (диеталық) тамақтану ұйымдастырылады. 

Өнім беруші қызмет көрсету барысында бірыңғай картотекалар (технологиялық карталар) қамтамасыз етеді, тағамдарды дайындау барысында  технологияларды және дайын тамақтардың калориялығы сәйкес болуын қадағалау үшін.
Тауарлардың жеткізуші отандық өнімдерді қолдау барысында өнімнің 80% астамы отандық өнім болып табылады.  
24. Тамақ дайындау барысында  тағамдар картотекасы пайдаланылады, онда тамақтардың орналасуы, шығуы, тағамды дайындау технологиясы туралы мәліметтер көрсетілген , әрбір тағам және оның тағамдық құндылығы (ақуыз, майлардың, көмірсулар, дәрумендер) және энергетикалық құндылығы (калориялығы) және әр тағамның (аспаздық бұйымның) мен әр тамақты қабылдау жиынтығы, тағамдардың толық құрамы туралы ақпарат берілген.

25. Тағамдарды  дайындау мен аспаздық өнімдерді дайындау барысын ас блогында өндіріс меңгерушісі қадағалайды.

26. Ас блогында санитарлық-эпидемиологиялық заңнамаға сәйкесқажетті құжаттар әрдайым болу керек.  Бракержей журналы, денсаулық журналы, тағамдарды дәрумендерден  өткізу,тоңазытқыш жабдықтың температуралық режимін есепке алу, мәзір,тамақ дайындаудың  технологиялық карталары, тамақ өнімдеріне кіріс құжаттары, тамақ сапасын растайтын құжаттар (жөнелтпе құжаттар, сертификаттар,сапа туралы құжаттар, (ветеринарлық-санитарлық сараптау құжаттар, пікірлер мен ұсыныстар кітап және т. б.).

27. Өнім берушіде  ас блогының әрбір қызметкерінемедициналық кітапша бар. Жұмысқа жіберілгені туралы белгі қойылған.

28.Өнім беруші мемлекеттік тексеруге өлшеу құралдарын дұрыстынығын  уақтылы қамтамасыз етеді. Технологиялық, тоңазытқыш және санитарлық-техникалық жабдықтарды, сондай-ақ өнім жеткізуде санитарлық-эпидемиологиялық жағдай жасалған автомашинамен жеткізеді.

29. Жеңімпаз деп танылған өнім беруші 15 күнтізбелік күн ішінде «Қазақстан Республикасының мемлекеттік мүлік туралы»  Заңына асхананы жалдау және жалдауға шарт жасайды.

30. Өнім беруші келісім-шартын алғаннан кейін, тамақтандыруды ұйымдастыру бойынша қызметті көрсетуге санитарлық-эпидемиологиялық қорытындындысын алады.
Күні  2017 жылғы 27 қаңтар

Білім беру ұйымы басшысының қолы ___________________________ Ушакова Л.В.
